
 
	

			   O’pal 
Eat & Drink

1070 Wien, Kandlgasse 35 

office@opal1070.at

			   Café 



WIENER FRÜHSTÜCK A,C,G

Beinschinken, Käse, Butter, 
Marmelade, ein weiches Bio-
Ei, zwei Scheiben Sauerteig-

brot, 1/8l Orangensaft
14

FRENCH TOAST A,G,H,O,P     
mit saisonalen Beeren, 
Walnüssen, Mandeln, 

Ahornsirup, Schlagobers
12

EGG BENEDIKT A,C,G

Beinschinken, ein weiches Bio-
Ei, Sauce Hollandaise, zwei 

Scheiben Sauerteigbrot
16

SHAKSHUKA A,C

Paprika, Tomaten, Koriander 
zwei Bio-Spiegeleier, zwei 
Scheiben Sauerteigbrot

14

Sa, So und Feiertag 	      9:oo - 15:00

Beinschinken, Gouda, Mini-Frankfurter, Räucherlachs, französische Käsesorten, 
Hummus und verschiedene Aufstriche, Snack-Gemüse, Rote-Rüben-Carpaccio, 

Mozzarella & Tomaten, saisonale hausgemachte Suppe, 
weiches Bio-Ei und Bio-Spiegelei, Müsli, Nussvariation, Desserts im Glas,

Milchreis,Obst, Joghurt, Butter, Marmeladen, Honig und Nussnougat 
Brotvariation, 1/8l kalt gepresster Orangensaft  

				  
				    ein Glas Prosecco	 +3     	 	            	       

	

  Frühstück
 ALL DAY, EVERYDAY

Brot von Joseph

AVO-CADO A,C,G,N

mit Räucherlachs, Frischkäse, 
Sauce Hollandaise, zwei 
Bio-Spiegeleier auf zwei 
Scheiben Sauerteigbrot

16

PORRIDGE A,G,H,P

    Haferflocken mit Walnüssen, 
Mandeln, Ahornsirup, 

bunten Früchten
12

GREEK OMELETTE A,C

mit Feta, Tomaten, Oliven, 
Kresse, Kürbiskernöl, zwei 

Scheiben Sauerteigbrot
13

HAM & EGGS A,C

aus drei Bio-Eiern mit Bein-
schinken, Kürbiskernöl, Kresse, 
zwei Scheiben Sauerteigbrot

13

LABNEH  A,C,G,H

Zwei pochierte Bio-Eier, Frisch-
käse, geröstete Mandeln, Ahorn-

sirup, gehackte Minze, zwei 
Scheiben Sauerteigbrot

12

FRÜHSTÜCKS-GALETTE C,G

mit Beinschinken, Gouda, 
Tomaten, Kürbiskernöl, 

ein Bio-Spiegelei
12

KAFFEE & CROISSANT A,G

frisches Buttercroissant & 
Melange/Cappuccino oder 

doppelter Espresso   
Mo-Fr 8

RÜHREIBROTE A,C,G

aus drei Bio-Eiern mit Feta, 
Kürbiskernöl, Kresse auf 

zwei Scheiben Sauerteigbrot
11

	      24

  Brunch bei O’pal



	

Bio-Kaffee
möglich mit Bio-Kuhmilch & Haferdrink 

Bio-Tee 
 

Kleiner Espresso			   3.1

Kleiner Brauner			   3.2

Großer Espresso			   4.9

Großer Brauner			   5.0

Cappuccino			   4.6

Melange			   4.6

Verlängerter			   3.9

Verlängerter Braun		  4.0

Latte Macchiato			   5.2

Flat White			   5.2

Kaffee-SpeziaIitäten

Ingwer-Energie
Ingwer, Zimt, Fenchel, Koriander, 
Orangenstücke, Süßholz, Galgant,
Kardamom, Rosmarin, Muskat, Anis

  
Sonnenschein

Ringelblume, Lavendel, Holunder- und 
Rosenblüten, Zitronenmelisse, 

Goldmelissenblüten

Granit Lavendel
Lavendel, Ananasminze, Apfelminze

Haustee
Zitronenmelisse, Pfefferminze, 
Himbeerblätter, Ringelblumen, 

Erdbeerblätter, Spitzwegerich, Malve, 
Brombeerblätter

Innere Harmonie
Zitronenmelisse, Brennessel, Salbei, 

Fenchel, Kümmel, Birkenblätter

4.8

Earl Grey/Darjeeling

Gunpowder/Jasmin

Kamille

Pfefferminze

Früchte

4.6
	
		           		

		  		
	

 Mix’d Herbs

Black Orange			   6.9
Verlängerter, Orangensaft, 
Eiswürfel

Espresso-Tonic			   6.4
Espresso-Shot, Tonic Water, 
Limettenscheibe

Chai Latte			   5.4
+ Espresso-Shot		               +2.0

Matcha Latte (Bio)			  6.9

Kurkuma Latte (Bio)		  5.9

Kakao				    5.4
		               



Vöslauer Still / Prickelnd 0,33l	 3.6
Vöslauer Still / Prickelnd 0,75l	 6.4

Erdbeer-Rhabarber Limonade 0,5l	 5.8
Maracuja-Zitronen Limonade 0,5l	 5.8

Hausgemachter Eistee 0,5l		 5.8

Kalt gepresster Orangensaft 1/4l	 5.8

Säfte: Apfel, Grapefruit 
pur	                  1/4l  4.8    1/2l   7.0
mit Soda                 1/4l  3.8    1/2l  5.2
mit Leitungswasser   1/4l  3.2    1/2l  4.8

Fritz Kola 0,33l 			    4.4
Fritz Zero 0,33l		   	  4.4
Fritz Orange  0,33l		   4.4

Tonic Water 0,2l	  		   4.4
Ginger Beer 0,2l			    4.4

Soda           	     1/4l  2.0    1/2l  3.9

Soda Zitrone          1/4l  3.4     1/2l  4.6
Soda Holunder       1/4l  3.4     1/2l  4.6
Soda Himbeere       1/4l 3.4     1/2l  4.6
(Jugendgetränke)

... hier fehlte uns leider der Platz :) 
 fragt bitte gerne bei unserem 

Team nach den aktuellen veganen 
hausgemachten Kuchen und Torten

SoftdrinksAperitifs:

Kuchen

Weißer Spritzer (Bio)	           4.4

Muskateller Spritzer (Bio)	           5.4
 
Kaiser Spritzer (Bio)	           5.4
 
Sommer Spritzer (Bio) 0,5l            6.2	

	
Aperol Spritz	                        6.9
mit Wein oder Prosecco

Limoncello Spritz		           6.9
Limoncello, Prosecco, Soda

Sarti Spritz		            6.9
Sarti Rosa, Prosecco, Minze, Soda  
     Heidelbeer Spritz 	           6.9
Heidelbeerlikör, Prosecco, Soda

Hugo	  		            6.9
Prosecco, Holundersirup, Soda, 
Minze, Limette

Prosecco on Ice	                        4.9

Campari-Orange		           8.9

Campari-Soda		            6.9
Prosecco-Orange		           7.9 

 
Gin Tonic	                      12.9
Gin, Gurke, Indian Tonic Water     		
(auch alkoholfrei möglich)

Negroni Sbagliato                     9.9 
Vermuth Rosso, Campari, Prosecco



Französische Galettes 

CLASSIQUE C,G							       11	
Schinken, Gouda, Spiegelei
+ Tomaten							       +2	      
 
COMPLÈTE C,G							       13  
Schinken, Gouda, Sauerrahm, Tomatensauce, Kräuter, Spiegelei		  	

AMADEUS C,G	 						      12 	
Schinken, Gouda, Sauerrahm, Kräuter, Spiegelei

POPEYE C,G							       13   	
Babyspinat sautiert, Feta, Spiegelei
					   
FöRSTER/IN C,G							       13
Speck, Gouda, Jungzwiebel, Spiegelei

CHAMPIGNON C,G,O						      13                
Champignons, Gouda, Sauerrahm, Spiegelei
+ Schinken oder Zwiebel						      +2	

RATATOUILLE C,G						      12
Ratatouille, Gouda, Spiegelei

TATA C,G,L								       13	
Feta, Tomate, Minze, Spiegelei
+ geriebene Walnüsse						      +2 

PAULA C,G							       13
Feta, eingelegte Birnenstücke, Preiselbeeren, Spiegelei

NORMANDE C,G,H						      14
Französischer Camembert, Apfelspalten, Thymian, Walnüsse, Honig, Spiegelei

SAUMON FUMÉ G,M,O						      16 
Geräucherter Lachs, Gouda, Sauerrahm, Dill, hausgem. Honig-Senf-Sauce

Gemischter Salat M,S						          5

Teig aus Bio-Buchweizen (glutenfrei)
Salat oder Suppe zur Galette von Mo-Fr 12.00-15.00 +3 



Französische Crêpes

Crème Caramel au beurre salé C,G

7.9

Hausgemachte Crème Chocolat C,G

7.9 

 Apfelmus & Zimt C

7.9
 

Pistaziencrème & Crème Chocolat C,G

10.9

Ahornsirup, Beeren & Schlagobers C,G,O

8.9

Honig, Banane & Walnüsse C,H

8.9

Nussnougat & Banane C,G,H 
8.2
 

Maroni-Crème, Crème Chocolat & Schlagobers C,G

8.9

Maroni-Crème, Zitronenabrieb & Zitronensaft C,G

8.4 

Marillenmarmelade C

7.2

+ Pfirsich, Banane, Walnüsse, Marillenmarmelade, Apfelmus,   je +2.0
+ Ahornsirup, Zitronenabrieb, Schlagobers   je +1.5

Teig aus Bio-Buchweizen (glutenfrei)



Bier 
Grieskirchner (Bio) 0,3l	              4.2
Hell, Pils

Grieskirchner (Bio) 0,5l	           5.4
Hell, Pils
	

Obertrummer (Bio) 0,3l	              4.2
Zwickl, Lagerbier 

Obertrummer (Bio) 0,5l	              5.4
Zwickl, Lagerbier 

Tegernseer		            5.4
Hell, Lagerbier

Budweiser Original 	           5.4 
Hell, Pilsener
	      	
Jakobsgold (Bio)                          5.6
Gusswerk alkoholfrei 	
	
Zitronenradler 		            5.2
Obertrummer

	

vom Fass

aus der Flasche

Wein 
Grüner Veltliner (Bio)	      4.8 | 27
Sauer DAC 2023

Gelber Muskateller (Bio)	      5.2 | 29
Sauer 2023

Riesling (Bio)		       5.6 | 33
Gruber Röschitz 2023
	
Chardonnay		       5.9 | 34
Esterházy 2023

Wr. Gemischter Satz (Bio)       5.9 | 34
Zahel 2023

Rosé (Bio)		       5.4 | 32
Jurtschitsch 2023

Cidre Bouche Breton (Bio)	      4.9 | 29
Val de France			 

Zweigelt (Bio)		       5.2 | 31
Reinisch 2022
			 
Blaufränkisch Reserve	      6.2 | 37
Ceel 2022

Côtes du Rhône Réserve	      6.4 | 38
Perrin 2022



Gegrillter Camembert A,G					           	       14
mit karamellisierten Walnüssen und eingelegten Birnenstücken auf Salatherzen, 
serviert mit getoastetem Sauerteigbrot von Joseph und Preiselbeeren
				  
Cheeseburger A,G,O 		     				          16
aus Rindfleisch (medium) in Brioche Bun mit Tomaten, karamellisierten Zwiebeln, 
Cheddar Käse, Salat und Barbeque Sauce mit French Fries  	     
				    				  
Veggie-Wrap A,G							             11
mit Hummus, geräuchertem Melanzani, Babyspinat und Feta mit Joghurt-Dip

Orientalische Gröstlpfanne P					           16
mit Rinder-Faschiertem, Curcuma, Kartoffeln, Tomaten, Jungzwiebel, Zucchini 
und Babyspinat

Club Sandwich C							             15
mit gegrilltem Hühnerbrustfilet, Beinschinken, Salat, Tomaten, Cheddar Käse, Spiegelei
und French Fries 

Saisonale Suppe G				                     	         6
Fragt bitte gerne bei unserem Team nach

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlungen:

A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose; 
H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere

Kalt
 

Burrata C,G							       13
Beinschinken, Basilikumöl und gehackte Pistazien mit getoastetem Sauerteigbrot 
von Joseph

Green Bowl							       14
mit Gurken- und Zucchini-Nudeln, Brokkoli, Babyspinat, Avocado, Quinoa 
und Basilikumöl

Snack-Teller A,N  						           	 15
Hummus, Avocado, Quinoa, Oliven, Gurken-Tomaten Salsa, mit Zaátar
und Schafskäse mit zwei Scheiben getoastetem Sauerteigbrot von Joseph

Warm
 


