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WIENER FRUHSTUCK &c¢

Beinschinken, Kése, Butter,
Marmelade, ein weiches Bio-
Ei, zwei Scheiben Roggenbrot,
1/81 Orangensaft

13

FRENCH TOAST :60p

mit saisonalen Beeren,
Walnissen, Mandeln,
Ahornsirup, Schlagobers

1

EGG BENEDIKT a6
Beinschinken, Zwei weiche

Bio-Ei, Sauce Hollandaise,
zwei Scheiben Roggenbrot

14

SHAKSHUKA i
Paprika, Tomaten, Koriander
zwei Bio-Spiegeleier, zwei
Scheiben Roggenbrot

13

$A. SO UND FEIER TG

AVOCADOBROTE 16N
mit Raucherlachs, Frischkase,
Sauce Hollandaise, zwei
Bio-Spiegeleier auf zwei
Scheiben Roggenbrot

16

OMLETTE a la GRECE

mit Feta, Tomaten, Oliven,
Kresse, Kirbiskerndl, zwei
Scheiben Roggenbrot

1

PORRIDGE 46,1p
Haferflocken mit Walnis-
sen, Mandeln, Ahornsirup,
bunten Friichten
10

HAM & EGGS ¢
aus drei Bio-Eiern mit Bein-
schinken, Kiirbiskernsl, zwei
Scheiben Roggenbrot
11

BRUNCH BEI 0'PAL

Beinschinken, Gouda, Mini-Wiirstel, Rducherlachs, franzésische Kéasesorten,
Hummus und verschiedene Aufstriche, Snack-Gemiise, Rote-Riiben-Carpaccio,
Mozzarella & Tomaten, hausgemachter Linsen-Kartoffel-Eintopf,
weiches Bio-Ei und Bio-Spiegelei, Misli, Nussvariation,

Obst, Joghurt, Butter, Marmeladen, Honig und Nussnougat
Brotvariation, 1/8l kalt gepresster Orangensaft

FRUKSTUCE

MO-FR 9:00-12:00

ein Glas Prosecco +3.0

KRAFTIGES FRUHSTUCK cu
Frankfurter-Wirstel Paar, zwei Bio-
Spiegeleier, halbe gegrillte
Tomate, siiBer Senf, frischer Kren,
zwei Scheiben Roggenbrot

1

KAFFEE & CROISSANT x¢
frisches Buttercroissant & Me-
lange/Cappuccino oder
doppelter Espresso
8

FRUHSTUCKS-GALETTE ¢
mit Beinschinken, Goudaq,
Tomaten, Kirbiskernsl,
Bio-Spiegelei
1

RUHREIBROTE (6
aus drei Bio-Eiern mit Feta,
Kirbiskerndl, Kresse auf
zwei Scheiben Roggenbrot
10

9:00 - 14:30

19.9




BIO-KAFFEE

MOGUCH MIT BIO-KUHMILCH ¢ HAFERDRINK

Kleiner Espresso

Kleiner Brauner

Grof3er Espresso

Grof3er Brauner

Cappuccino/Melange

Verlangerter
Verléngerter Braun
Latte Macchiato

Flat White

Black Orange
Verlc'ingerfer, Orangensaff,
Eiswirfel

Espresso-Tonic
Espresso-Shot, Tonic Water,
Limettenscheibe, Eiswiirfel

Chai Latte
+ Espresso-Shot

Matcha Latte (Bio)
Kurkuma Latte (Bio)

Kakao
+ Rum-Shot

Unsere Auswahl an hausgemachten Torten wechselt nahezu téglich.
Bitte fragt gerne unser Team nach den heutigen Sorten.

BIO-TEE

Earl Grey/Darjeeling

3.0 Gunpowder/Jasmin

31 Kamille
Pfefferminze
4.9 Friichte
5.0 4.6

N MIX'D HERBS

Ingwer-Energie
Ingwer, Zimt, Fenchel, Koriander,
Orangenstiicke, Siholz, Galgant,
Kardamom, Rosmarin, Muskat, Anis

3.9
4.0
5.2
5.2

Sonnenschein
Ringelblume, Lavendel, Holunder- und
Rosenbliiten, Zitronenmelisse,
Goldmelissenbliiten

6.9

Granit Lavendel
Lavendel, Ananasminze, Apfelminze

Haustee
Zitronenmelisse, Pfefferminze,
Himbeerbldtter, Ringelblumen,

Erdbeerblétter, Spitzwegerich, Malve,
Brombeerbldtter

Innere Harmonie
Zitronenmelisse, Brennessel, Salbei,
Fenchel, Kiimmel, Birkenbldatter

4.8

TORTENE£C0




APERITIFS

Weif3er Spritzer (Bio)

Muskateller Spritzer (Bio) 5.4
Kaiser Spritzer (Bio) 54

Sommer Spritzer (Bio) 0,5

Aperol Spritz

mit Wein oder Prosecco

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Soda

Sarti Spritz

Sarti Rosa, Prosecco, Soda

Rosato Spritz
Ramazzotti Rosato, Prosecco, Soda

Lavendel Spritz 6.9

Lavendel, Prosecco, Soda

Campari-Orange

Campari-Soda 6.9

Prosecco-Orange

Gin Tonic

Gin, Gurke, Indian Tonic Water
(auch alkoholfrei méglich

Classic Negroni 10.9

Gin, Vermouth Rosso, Campari

SOF T DRINKS

Véslauver Still / Prickelnd 0,331 3.6
Véslauer Still / Prickelnd 0,75l 6.4

Erdbeer-Rhabarber Limonade 0,51 5.8
Maracuja-Zitronen Limonade 0,51 5.8

Hausgemachter Eistee 0,5 5.8

Kalt gepresster Orangensaft 1/41 5.8

Sdfte: Apfel, Maracuja, Johannisbeere

pur 1/41 4.8 1/21 7.0
mit Soda 1/41 3.8 1/21 5.2
mit Leitungswasser 1/41 3.2 1/21 4.8
Coca Cola 0,33l 4.4
Coca Cola Zero 0,33l 4.4
Frucade 0,331 4.4
Tonic Water/Bitter Lemon 0,2 4.4
Soda 1/41 2.0 1721 3.9
Soda Zitron 1/41 3.4 1721 4.6

Soda Holunder 1/41 3.4 1721 4.6
Soda Himbeere 1/403.4 1721 4.6

(Jugendgetrénke)

SCHNAPS ¢ CO

... hier fehlte uns leider der Platz :)
Bitte fragt gerne unser Team
nach dem Sortiment.



FRANZUSISCHE GALETTES

TElG AYS BIO-BUCHWEIZEN (GLUTENFRE!)
SALAT ODER SUPPE ZUR GALETTE VON MO-FR 12.00-15.00 +3.0

CLASSIQUE 1
Schinken, Gouda, Spiegelei

+ Tomaten +2
COMPLETE s 13
Schinken, Gouda, Sauerrahm, Tomatensauce, Kréuter, Spiegelei

AMADEUS ¢ 12
Schinken, Gouda, Sauerrahm, Kréuter, Spiegelei

DIJON o 12
Schinken, Gouda, Dijonsenf, Spiegelei

EPICE 13
Gerducherte Landwurst, Gouda, Tomatensauce, Mais, Jalapenos, Spiegelei
FORSTER/IN 13
Speck, Gouda, Jungzwiebel, Spiegelei

CHAMPIGNON 0 13
Champignons, Gouda, Sauerrahm, Spiegelei

+ Schinken oder Zwiebel +2
RATATOUILLE ¢ 12
Ratatouille, Gouda, Spiegelei

TATA (! 13
Feta, Tomate, Minze, Spiegelei

+ geriebene Walniisse +2

PAULA s 13

Feta, eingelegte Birnenstiicke, Preiselbeeren, Spiegelei

SAUMON FUME o0 16

Gerducherter Lachs, Gouda, Sauerrahm, Dill, hausgem. Honig-Senf-Sauce

Gemischter Salat ;s

Lutaten groBtenteils aus biologischer Landwirtschaft



FRANZUSISCHE CREPES

TG AUS BIO-BUCHIWEIZEN (GLUTENFRE!)
Créme Caramel au beurre salé s
6.9

Hausgemachte Créme Chocolat ¢s
6.9

Apfelmus & Zimt
7.2

Ahornsirup, Beeren & Schlagobers (60
Ahornsirup & Banane oder Pfirsich co
8.2

Honig, Banane & Walniisse ¢
8.6

Marillenmarmelade ¢
7.2

Nussnougat & Banane s
8.2

Maroni-Créme, Créme Chocolat & Schlagobers 6
8.2

Maroni-Créme, Zitronenabrieb & Zitronensaft s

7.4

+ Pfirsich, Banane, Walniisse, Marillenmarmelade je +2.0
+ Ahornsirup, Apfelmus, Zitronenabrieb, Schlagobers je +1.5




BIER WEIN

VOM 4SS

Grieskirchner (Bio) 0,3 4.2 Griner Veltliner (Bio)
Hell, Pils Saver DAC 2023
Grieskirchner (Bio) 0,51 5.4 Gelber Muskateller (Bio)
Hell, Pils Saver 2023

. Riesling (Bio)
Obertrummer (Bio) 0,3! 4.2 Gruber Réschitz 2023

Zwickl, Lagerbier

Chardonnay
Esterhdzy 2023

Obertrummer (Bio) 0,51 5.4
Zwickl, Lagerbier

Wr. Gemischter Satz (Bio)
Zahel 2023

IN DER FLASCHE
Rosé (Bio)

Tegernseer 5.4 Jurtschitsch 2023
Hell, Lagerbier

5.4 Cidre Bouche Breton (Bio)

Budweiser Orignal
Val de Rance

Hell, Pilsener

Jakobsgold (Bio) 5.8 Zweigelt (Bio)

Gusswerk AlkoholFrei Reinisch 2022

Edelguss (Bio) 5.6 Blaufrenkisch Reserve
Gusswerk Zitronenradler Ceel 2022

Cotes du Rhéne Réserve
Perrin 2022




KALT

Rote-Riben-Carpaccio A65H,0
mit Feta, geriebenen Walniissen, Ruccola, Acceto-Balsamico-Creme
und getoastetem Roggenbrot

Burrataaco

auf Fleischtomaten-Carpaccio mit Ruccola, Acceto-Balsamico-Creme,
Virgin Olivensl und getoastetem Roggenbrot

Hummus-Teller ax

mit Oliven, Spitzpaprika, Gurken, schwarzem Sesam
und getoastetem Roggenbrot

Gegrillter Ziegenkése 16

mit karamellisierten Walnissen, eingelegten Birnenstiicken auf Blattsalat
und getoastetem Roggenbrot

Cheesburger 150

aus Rindfleisch (medium) in Brioche Bun, mit Tomaten, karamellisierten Zwiebeln,
Cheddar Kése, Salat und Barbeque Sauce

Gnocchiag

mit hausgemachter Tomatensauce, Zupf-Mozzarella, Basilikumsl
und frischem Basilikum

Frankfurter Wirstel an
mit siBem Senf, frischem Kren und getoastetem Roggenbrot

Hausgemachter Linsen-Kartoffel-Eintopf 4
mit getoastetem Roggenbrot

French Toastasnop

in Butter geschwenkt mit saisonalen Beeren, Walnissen, Ahornsirup
und Schlagobers

Allergeninformation gemiB Codex-Empfehlungen:

A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;
H) Schalenfriichte; L) Sellerie; M) Senf N) Sesam; 0) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere




