
 
	

Eat & Drink

1070 Wien, KandlGAsSe 35 
Office@Opal1070.at

 O’pal



WIENER FRÜHSTÜCK A,C,G

Beinschinken, Käse, Butter, 
Marmelade, ein weiches Bio-

Ei, zwei Scheiben Roggenbrot, 
1/8l Orangensaft

13

FRENCH TOAST A,G,H,O,P     
mit saisonalen Beeren, 
Walnüssen, Mandeln, 

Ahornsirup, Schlagobers
11

EGG BENEDIKT A,C,G

Beinschinken, Zwei weiche
 Bio-Ei, Sauce Hollandaise, 
zwei Scheiben Roggenbrot

14

SHAKSHUKA A,C

Paprika, Tomaten, Koriander 
zwei Bio-Spiegeleier, zwei 

Scheiben Roggenbrot
13

Sa, SO und Feiertag 	      9:oo - 14:30
Beinschinken, Gouda, Mini-Würstel, Räucherlachs, französische Käsesorten, 

Hummus und verschiedene Aufstriche, Snack-Gemüse, Rote-Rüben-Carpaccio, 
Mozzarella & Tomaten, hausgemachter Linsen-Kartoffel-Eintopf, 

weiches Bio-Ei und Bio-Spiegelei, Müsli, Nussvariation, 
Obst, Joghurt, Butter, Marmeladen, Honig und Nussnougat 

Brotvariation, 1/8l kalt gepresster Orangensaft  
				  
				    ein Glas Prosecco	 +3.0     	 	            	       

  Brunch bei O’Pal

  frühstück
 Mo-Fr 9:00-12:00 

AVOCADOBROTE A,C,G,N

mit Räucherlachs, Frischkäse, 
Sauce Hollandaise, zwei 
Bio-Spiegeleier auf zwei 
Scheiben Roggenbrot 

16

OMLETTE à la GRÉCE A,C

mit Feta, Tomaten, Oliven, 
Kresse, Kürbiskernöl, zwei 

Scheiben Roggenbrot
11

PORRIDGE A,G,H,P

    Haferflocken mit Walnüs-
sen, Mandeln, Ahornsirup, 

bunten Früchten
10

HAM & EGGS A,C

aus drei Bio-Eiern mit Bein-
schinken, Kürbiskernöl, zwei 

Scheiben Roggenbrot
11

KRÄFTIGES FRÜHSTÜCK A,C,M

Frankfurter-Würstel Paar, zwei Bio-
Spiegeleier, halbe gegrillte 

Tomate, süßer Senf, frischer Kren, 
zwei Scheiben Roggenbrot 

11         

KAFFEE & CROISSANT A,G

frisches Buttercroissant & Me-
lange/Cappuccino oder 

doppelter Espresso
8

FRÜHSTÜCKS-GALETTE C,G

mit Beinschinken, Gouda, 
Tomaten, Kürbiskernöl, 

Bio-Spiegelei
11

RÜHREIBROTE A,C,G

aus drei Bio-Eiern mit Feta, 
Kürbiskernöl, Kresse auf 

zwei Scheiben Roggenbrot
10

	      19.9



Bio-Kaffee
möglich mit bio-kuhmilch & haferdrink 

Bio-TEE 

 
Kleiner Espresso			   3.0

Kleiner Brauner			   3.1

Großer Espresso			   4.9

Großer Brauner			   5.0

Cappuccino/Melange		  4.6

Verlängerter			   3.9

Verlängerter Braun		  4.0

Latte Macchiato			   5.2

Flat White			   5.2

	

Ingwer-Energie
Ingwer, Zimt, Fenchel, Koriander, 
Orangenstücke, Süßholz, Galgant,
Kardamom, Rosmarin, Muskat, Anis

  
Sonnenschein

Ringelblume, Lavendel, Holunder- und 
Rosenblüten, Zitronenmelisse, 

Goldmelissenblüten

Granit Lavendel
Lavendel, Ananasminze, Apfelminze

Haustee
Zitronenmelisse, Pfefferminze, 
Himbeerblätter, Ringelblumen, 

Erdbeerblätter, Spitzwegerich, Malve, 
Brombeerblätter

Innere Harmonie
Zitronenmelisse, Brennessel, Salbei, 

Fenchel, Kümmel, Birkenblätter

4.8

Earl Grey/Darjeeling
Gunpowder/Jasmin

Kamille
Pfefferminze

Früchte
4.6

	
		           		

		  		
	

		                 

Black Orange			   6.9
Verlängerter, Orangensaft, 
Eiswürfel

Espresso-Tonic			   6.4
Espresso-Shot, Tonic Water, 
Limettenscheibe, Eiswürfel

Chai Latte			   5.2
+ Espresso-Shot		               +2.0

Matcha Latte (Bio)			  6.2

Kurkuma Latte (Bio)		  5.2

Kakao				    5.2
+ Rum-Shot		               +2.0

Unsere Auswahl an hausgemachten Torten wechselt nahezu täglich. 
Bitte fragt gerne unser Team nach den heutigen Sorten.

 mix’d Herbs

Torten&Co
 



 

Vöslauer Still / Prickelnd 0,33l	 3.6
Vöslauer Still / Prickelnd 0,75l	 6.4

Erdbeer-Rhabarber Limonade 0,5l	 5.8
Maracuja-Zitronen Limonade 0,5l	 5.8

Hausgemachter Eistee 0,5l		 5.8

Kalt gepresster Orangensaft 1/4l	 5.8

Säfte: Apfel, Maracuja, Johannisbeere 

pur	                  1/4l  4.8    1/2l   7.0
mit Soda                 1/4l  3.8    1/2l  5.2
mit Leitungswasser   1/4l  3.2    1/2l  4.8

Coca Cola 0,33l 			    4.4
Coca Cola Zero 0,33l		   4.4
Frucade 0,33l			    4.4
Tonic Water/Bitter Lemon 0,2l	  4.4

Soda           	     1/4l  2.0    1/2l  3.9

Soda Zitron            1/4l  3.4     1/2l  4.6
Soda Holunder       1/4l  3.4     1/2l  4.6
Soda Himbeere       1/4l 3.4     1/2l  4.6
(Jugendgetränke)

... hier fehlte uns leider der Platz :) 
 Bitte fragt gerne unser Team 

nach dem Sortiment.

 	 MO	  -  SO	
       Softdrinks:AperitIfs:

 Weißer Spritzer (Bio)	           4.4

Muskateller Spritzer (Bio)	           5.4
 
Kaiser Spritzer (Bio)	           5.4
 
Sommer Spritzer (Bio) 0,5l            6.2	
	
Aperol Spritz	                        6.9
mit Wein oder Prosecco

Limoncello Spritz		           6.9
Limoncello, Prosecco, Soda

Sarti Spritz		            6.9
Sarti Rosa, Prosecco, Soda
 
Rosato Spritz		            6.9
Ramazzotti Rosato, Prosecco, Soda  
     Lavendel Spritz 		            6.9
Lavendel, Prosecco, Soda

Campari-Orange		           8.9

Campari-Soda		            6.9
Prosecco-Orange		           7.9 

 
Gin Tonic	                      10.9
Gin, Gurke, Indian Tonic Water     		
(auch alkoholfrei möglich

Classic Negroni                        10.9 
Gin, Vermouth Rosso, Campari			    Schnaps&Co:

 



 

französische GaletTesl

CLASSIQUE C,G							       11	
Schinken, Gouda, Spiegelei
+ Tomaten							       +2	      
 
COMPLÈTE C,G							       13  
Schinken, Gouda, Sauerrahm, Tomatensauce, Kräuter, Spiegelei		  	

AMADEUS C,G	 						      12 	
Schinken, Gouda, Sauerrahm, Kräuter, Spiegelei

DIJON C,G,M							       12   	
Schinken, Gouda, Dijonsenf, Spiegelei

ÉPICÉ C,G								       13  
Geräucherte Landwurst, Gouda, Tomatensauce, Mais, Jalapenos, Spiegelei
					   
FöRSTER/IN C,G							       13
Speck, Gouda, Jungzwiebel, Spiegelei

CHAMPIGNON C,G,O						      13                
Champignons, Gouda, Sauerrahm, Spiegelei
+ Schinken oder Zwiebel						      +2	

RATATOUILLE C,G						      12
Ratatouille, Gouda, Spiegelei

TATA C,G,L								       13	
Feta, Tomate, Minze, Spiegelei
+ geriebene Walnüsse						      +2 

PAULA C,G							       13
Feta, eingelegte Birnenstücke, Preiselbeeren, Spiegelei

SAUMON FUMÉ G,M,O						      16 
Geräucherter Lachs, Gouda, Sauerrahm, Dill, hausgem. Honig-Senf-Sauce

Gemischter Salat M,S						          5

Teig aus bio-buchweizen (glutenfrei)
Salat oder suppe zur galette von mo-fr 12.00-15.00 +3.0 

Zutaten größtenteils aus biologischer Landwirtschaft



 	
    französische crêpes

Crème Caramel au beurre salé C,G

6.9

Hausgemachte Crème Chocolat C,G

6.9 

 Apfelmus & Zimt C

7.2
 

Ahornsirup, Beeren & Schlagobers C,G,O

7.9

 Ahornsirup & Banane oder Pfirsich C,O

8.2
 

Honig, Banane & Walnüsse C,H

8.6

Marillenmarmelade C

7.2
  

Nussnougat & Banane C,G,H 
8.2
 

Maroni-Crème, Crème Chocolat & Schlagobers C,G

8.2

Maroni-Crème, Zitronenabrieb & Zitronensaft C,G

7.4 

+ Pfirsich, Banane, Walnüsse, Marillenmarmelade   je +2.0
+ Ahornsirup, Apfelmus, Zitronenabrieb, Schlagobers   je +1.5

Teig aus bio-buchweizen (glutenfrei)



 Bier 
 

Grieskirchner (Bio) 0,3l	              4.2
Hell, Pils

Grieskirchner (Bio) 0,5l	           5.4
Hell, Pils
	

Obertrummer (Bio) 0,3l	              4.2
Zwickl, Lagerbier 

Obertrummer (Bio) 0,5l	              5.4
Zwickl, Lagerbier 

Tegernseer		            5.4
Hell, Lagerbier

Budweiser Orignal 	           5.4 
Hell, Pilsener
	      	
Jakobsgold (Bio)                          5.8
Gusswerk AlkoholFrei 	
	
Edelguss (Bio) 		            5.6
Gusswerk Zitronenradler

	

Vom fasS
 

in der fLasche
 

Wein 
Grüner Veltliner (Bio)	      4.8 | 27
Sauer DAC 2023

Gelber Muskateller (Bio)	      5.2 | 29
Sauer 2023

Riesling (Bio)		       5.6 | 31
Gruber Röschitz 2023
	
Chardonnay		       5.9 | 33
Esterházy 2023

Wr. Gemischter Satz (Bio)       5.9 | 33
Zahel 2023

Rosé (Bio)		       5.2 | 29
Jurtschitsch 2023

Cidre Bouche Breton (Bio)	      5.2 | 29
Val de Rance			 

Zweigelt (Bio)		       5.2 | 29
Reinisch 2022
			 
Blaufrenkisch Reserve	      6.4 | 37
Ceel 2022

Côtes du Rhône Réserve	      6.8 | 39
Perrin 2022



Gegrillter Ziegenkäse A,G					           	       14
mit karamellisierten Walnüssen, eingelegten Birnenstücken auf Blattsalat
und getoastetem Roggenbrot
					   
Cheesburger A,G,O 			     				          15
aus Rindfleisch (medium) in Brioche Bun, mit Tomaten, karamellisierten Zwiebeln, 
Cheddar Käse, Salat und Barbeque Sauce  	     
				    				  
Gnocchi A,G							             13  
mit hausgemachter Tomatensauce, Zupf-Mozzarella, Basilikumöl 
und frischem Basilikum

Frankfurter Würstel A,M						             8	
mit süßem Senf, frischem Kren und getoastetem Roggenbrot

Hausgemachter Linsen-Kartoffel-Eintopf A				           7
mit getoastetem Roggenbrot

French Toast A,G,H,O,P							            11
in Butter geschwenkt mit saisonalen Beeren, Walnüssen, Ahornsirup 
und Schlagobers

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlungen:

A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose; 
H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere

 		
 KalT 

Rote-Rüben-Carpaccio A,G,S,H,O					          12
mit Feta, geriebenen Walnüssen, Ruccola, Acceto-Balsamico-Creme 
und getoastetem Roggenbrot

Burrata A,G,O		   					          14
auf Fleischtomaten-Carpaccio mit Ruccola, Acceto-Balsamico-Creme, 
Virgin Olivenöl und getoastetem Roggenbrot

Hummus-Teller A,N  						           11
mit Oliven, Spitzpaprika, Gurken, schwarzem Sesam 
und getoastetem Roggenbrot  	

Warm 


